
Michels  

GenussQuell  

Speisekarte  
(12:30 Uhr  - 17:15 Uhr ) 

 

 

Danke an unser  

Küchen - und Serviceteam  

Unser Küchenteam präsentiert Ihnen abwechslungsreiche und saisonale 

Speisen, die mit Liebe und Fachwissen zubereitet und fein abge-

schmeckt werden. Unsere Vorliebe gilt dabei den heimischen 

Lieferanten, die wir gerne unterstützen. Unser Serviceteam begleitet Sie 

stets freundlich und zuvorkommend. Nur durch die Kombination aus 

köstlichem Essen und einer herzlichen Atmosphäre können wir Ihnen 

einen Michels Genussmoment bieten. Wir sind unserem Team dankbar, 

dass wir diese Qualität schon seit langer Zeit halten könne



 

 
 

 

Vorspeise  / Suppe  

Tomaten-Brotsalat 
von Eifler Bio Tomaten  
mit Basilikumpesto, Rucola Parmesan und Pinienkernen  10,00 EUR 

 
Pfifferlingscrèmesuppe 

mit Frischkäse-Knusperröllchen 12,00 EUR 

 

Aus der Pfanne  

Paniertes Schweineschnitzel vom mageren Schweinerücken 

mit Champignonrahmsauce, Pommes frites und Salatteller 24,00 EUR 

 kleine Portion 18,00 EUR 

 

Wellness -Salate  

Knackige bunte Blattsalate mit Balsamico-Dressing mariniert 13,00 EUR 

auf Wunsch mit: 

 + sautierte Champignonköpfe und Kräuterrahm  5,00 EUR 

 + gebratene Hähnchenstreifen, Champignons, 
Zwiebeln in Curry und Sojasauce 7,00 EUR 

 + Riesengarnelen in Knoblauch und Olivenöl gebraten 12,00 EUR 

 

Vital Bowl s  

mit Quinoa, Avocado, Tomate, Mango, Karotte und Rote Bete 13,00 EUR 

auf Wunsch mit:  

 + knuspriger Tofu mit Limettencrème  7,00 EUR 

 + gebratene Hähnchenbrust mit Teriyaki Sauce 10,00 EUR 

 + gebratene Riesengarnelen mit Mango-Chilisauce 12,00 EUR 

 

 



 

 
 

 

Kokos -Ra men  

mit Geflügel- oder Gemüsebrühe, Kokosmilch, rotem Curry, 
Miso, Sesam, Knoblauch, Ramen-Nudeln, Shiitake Pilzen, 
Brokkoli, Zuckerschoten, Karotte, Frühlauch und Koriander 14,00 EUR 

auf Wunsch mit: 

 + gebratener Tofu 7,00 EUR 

 + gebratene Teriyaki-Hähnchenbrust 10,00 EUR 

 + gebratene Knoblauch-Garnelen 12,00 EUR 

 
 

„Michels Bodderschmeer“  

Geröstetes Sauerteigbrot mit Basilikumpesto,  

Eifeler Bio-Tomaten und Büffel-Mozzarella 13,00 EUR 

 

Sauerteigbrot mit Eifeler Landschinken, körnigem Frischkäse, 

Radieschen und Schnittlauch 14,00 EUR 

 

Sauerteigbrot mit Räucherlachs, Avocado, Meerrettichcrème 

und gepickelten Zwiebeln 16,00 EUR 

 
 

Süßes  

Mango-Casheweiscrème mit marinierten Beeren   10,00 EUR 

Joghurt mit Honig, hausgemachtem Granola  
und frischen Beeren  10,00 EUR 


